Kalt— warmes Buffet fiir Gesellschaften ab 20 Personen
Preis pro Person 24,60 Euro

Suppe nach Wahl:

Champignoncremesuppe, Steinpilzcremesuppe, Hochzeitssuppe
Brokkolirahmsuppe oder Spargelcremesuppe

Vorspeisen:

Melonenschiffchen mit Katenschinken
Tomate mit Mozzarella und verschiedene Antipasti

Warme Gerichte:

Garnelen im Backteig mit Knoblauchdip

Prager Schinken im Brotteig gebacken mit Curry- Fruchtsauce
oder
Geschnetzelte Putenbrust mit Schweizer Rosti und Butterspitzle

Kalte Fleisch- und Fischspeisen auf Platten dekorativ angerichtet:

Schweinefiletmedaillons mit Friichten garniert
Roastbeef zart rosa gebraten mit Remouladensauce
Norwegischer Raucherlachs mit Sahnemeerrettich
Wachholdergeriduchertes Forellenfilet
Ostseerducheraal

Kalte und warme Beilagen:

Bratkartoffeln und Kartoffelgratin
Schweitzer Rosti und Butterspitzle
Brotkorb und Butter

Frische Salate:

Waldorfsalat
Gemischter Salat mit French- oder Amerikandressing

Kise und Dessert:

GrofBe Kidseplatte mit ausgewihlten Késesorten
Hamburger Rote Griitze mit fliissiger Sahne
Waldmeister Gotterspeise mit Vanillesauce
Mousse au chocolat
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